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Zutaten:		
3 Äpfel                                                                                               2 Eier                                                                                                 2 Esslöffel Zucker                                                                                     1 Prise Salz                                                                                     200 ml Milch                                                                                    300 g Mehl                                                                                        Öl oder Butterschmalz zum Ausbacken

Zubereitung:
Äpfel waschen, schälen, Kerngehäuse entfernen und in Ringe schneiden. 
Eier, Zucker, Salz in eine Schüssel geben und schaumig rühren.   Milch und Mehl dazu geben und verrühren. 
Die Apfelringe in den Teig legen.
Einen kleinen Topf mit Öl oder Butterschmalz erhitzen und            die Apfelringe nach und nach vorsichtig hineingebe und kurz ausbacken. 
Die Apfelringe auf Küchenpapier abtropfen lassen.
Wer mag, kann Puderzucker oder Zimt-Zucker drüberstreuen.

Guten Appetit! 
